
Menu ŚwiĄTeczne z dostawĄ
Zupy
• ZUPA GRZYBOWA  łazanki
• BARSZCZ CZERWONY  krokiet z kapustą i grzybami, maliny

Przystawki
• MATIAS PIERNIKOWY  żurawina, jabłko, piernik 
• ŚLEDŹ AZJATYCKI edamame, cebula, daikon, wakame, olej sezamowy, kolendra
•�SZUBA  śledź, ziemniaki, buraki, ogórek , marchewka jajko, majonez
• TATAR ZE ŚLEDZIA  puree z palonej cebuli, mus chrzanowy, kapary, chrust ziemniaczany
• SAŁATKA JARZYNOWA  jajka, jabłko, por, zielony groszek konserwowy, marchew, seler, ziemniaki, ogórki kiszone, majonez
• RYBA PO GRECKU  filety z białej ryby, marchew, pietruszka, seler, cebula, przecier pomidorowy
• PIECZONY BURAK W SOSIE MALINOWYM  ser kozi, karmelizowane wiśnie, orzechy włoskie, popping z gryki
• SELEKCJA SAŁAT Z SOSEM WINEGRET  pieczone pomidorki, ogórek, feta, oliwki
• PIEROGI Z KAPUSTĄ I GRZYBAMI 
• DESKA WIEJSKA  pasztet z dzika, babka ziemniaczana, smalec, ogórek kiszony, konfitura z żurawiny

Dania miĘsne
• POLĘDWICZKI WIEPRZOWE  blanszowane warzywa, ziemniaki opiekane, sos musztardowy
• �KARKÓWKA WIEPRZOWA  kaszotto gryczane, fasolka szparagowa, sos grzybowy
• �PIERŚ Z KURCZAKA  kluski śląskie, pomidor, groszek, marchew, emulsja maślana

Dania RYBNE
• �SANDACZ PATELNI  risotto cytrynowe, fasolka szparagowa, sos maślany
• LIN W ŚMIETANIE  kruszone ziemniaki, brokuł grillowany, ogórek
• �PIEROGI Z RYBAMI SŁODKOWODNYMI  sos maślany, szalotka, grzyby

WegetariaŃskie i wegaŃskie
• PIEROGI Z DYNIĄ  faszerowane kaszą bulgur i twarogiem wędzonym, chutney dyniowe, pestki z dyni, masło szałwiowe

Desery
• ŚWIĄTECZNY SERNIK MATCHA Z MALINAMI
• �BROWNIE Z ŻURAWINĄ I COULIS OWOCOWE

CENY (OD OSOBY):
109 zł -  zupa, danie, deser 

139 zł -  2 przekąski, zupa, danie, deser  

169 zł -  4 przekąski, zupa, danie, deser  

WAŻNA INFORMACJA: 

1. �Zamówienie jest przygotowane w pojemnikach jednorazowych zbiorczych

2 .�Jest możliwość dostarczenia pełnej zestawy stołowej, w tym, talerze, sztuce i szklanki (dopłata 15zł za osobę) 

3. �Jest możliwość rozszerzenia oferty również na napoje

4. �Przy wyborze dań wybieramy jedną opcję dla wszystkich gości, tzn. 1 zupa 1 danie i 1 deser dla Wszystkich. 


